Storie, sapori e tesori del Mediterraneo

TEMPU

CAPUNA

San Vito Lo Capo

Programma della Rassegna

Conduzione: Stefania Renda e Ylenia Totino

VENERDI 10 OTTOBRE

18:00 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cerrimonia di inaugurazione e a seguire cooking show con degustazione a cura di Paolo Fontana, del
ristorante Osteria Sanvitese.

Intervengono Francesco La Sala, Sindaco di San Vito Lo Capo, e Angelo Bulgarello, Assessore al Turismo
del Comune di San Vito Lo Capo.

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

Dalle 19.00 alle 23.00 (*)

“TEMPU RI TAVULATA CU’ | PISCATURA”

Degustazione di pesce azzurro a cura dei pescatori di San Vito lo Capo

I menu prevede: busiate al pesto trapanese, capone fritto, melone giallo, dolce siciliano e un bicchiere
di vino

Tavolata conviviale - Via Venza



Piazza Santuario 22.00

“TEMPU RI SUNARI”

Foreway in concerto

Ingresso libero

Palco Piazza Santuario — Ingresso libero

SABATO 11 OTTOBRE

Dalle ore 9:00 alle 13:30%**

Escursioni in barca con i pescatori: un’occasione unica per vivere il mare da protagonisti e scoprire da
vicino le tecniche tradizionali di pesca del capone.

Partenza: molo sopraflutto

Per info e prenotazione obbligatoria chiamare il 347-7165057

Ore 10.00

“TEMPU RI MIRCATU”

Asta del perce: colori, profumi e suoni di un tipico mercato del pesce e i racconti e le storie dei
pescatori.

Durante I'asta sara possibile acquistare il pesce fresco esposto: il banditore comincia a “chiamare” le
varieta di pesce e a indicare il prezzo di partenza, che aumentera fino a quando ci sara il miglior
offerente. A cura della pescheria Linea Blu di Vito Parrinello

Intervengono Ninni Ravazza, saggista e autore di pubblicazioni sulle tradizioni marinare e Sergio La
Sala, nutrizionista.

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

12.00 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cooking show con degustazione a cura di Peppe Alongi, del ristorante Laccialoro di San Vito Lo Capo.
Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

Dalle 12.00 alle 15.00 (*)

“TEMPU RI TAVULATA CU’ | PISCATURA”

Degustazione di pesce azzurro a cura dei pescatori di San Vito lo Capo

I menu prevede: busiate al pesto trapanese, capone fritto, melone giallo, dolce siciliano e un bicchiere
di vino

Tavolata conviviale - Via Venza

17.00 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cooking show con degustazione a cura di Angela Abrignani, del ristorante Trionfo di Gola di San Vito Lo
Capo

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

18.00 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cooking show con degustazione Peppe Abate, del ristorante Rais di San Vito Lo Capo
Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti



Dalle 19.00 alle 23.00 (*)

“TEMPU RI TAVULATA CU’ | PISCATURA”

Degustazione di pesce azzurro a cura dei pescatori di San Vito lo Capo

I menu prevede: busiate al pesto trapanese, capone fritto, melone giallo, dolce siciliano e un bicchiere
di vino

Tavolata conviviale - Via Venza

22.00

“TEMPU RI SUNARI”

| Groovy Machine in concerto

Palco Piazza Santuario — Ingresso libero

DOMENICA 12 OTTOBRE

Dalle ore 9:00 alle 13:30***

Escursioni in barca con i pescatori: un’occasione unica per vivere il mare da protagonisti e scoprire da
vicino le tecniche tradizionali di pesca del capone.

Partenza: molo sopraflutto

Per info e prenotazione obbligatoria chiamare il 3477165057

09:30

“TEMPU RI MIRCATU”

Asta del pesce: colori, profumi e suoni di un tipico mercato del pesce e i racconti e le storie dei
pescatori.

Durante I"asta sara possibile acquistare il pesce fresco esposto: il banditore comincia a “chiamare” le
varieta di pesce e a indicare il prezzo di partenza, che aumentera fino a quando ci sara il miglior
offerente. A cura della pescheria Cuore di Mohamed Amara.

Intervengono Ninni Ravazza, saggista e autore di pubblicazioni sulle tradizioni marinare e Sergio La
Sala, nutrizionista.

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

11:00

“TEMPU RI STORIE”

Custodire il mare e le tartarughe marine a San Vito Lo Capo. Intervento a cura dell’lOA WWF Sicilia
Nord Occidentale

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

12:00 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cooking show con degustazione a cura di Rocco Pace, del ristorante Crik e Crok di San Vito Lo Capo
Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

Dalle 12.00 alle 15.00 (*)

“TEMPU RI TAVULATA CU’ PISCATURA”

Degustazione di pesce azzurro a cura dei pescatori di San Vito lo Capo

Il menu prevede: busiate al pesto trapanese, capone fritto, melone giallo, dolce siciliano e un bicchiere
di vino

Tavolata conviviale - Via Venza



17:00 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cooking show con degustazione a cura di Francesca Rosselli, del ristorante la Carbonella di San Vito Lo
Capo

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

18:30 (**)

“TEMPU RI STORIE SAPURI E PIGNATE”

Cooking show con degustazione a cura di Enrico Figuccia, del ristorante Lo Stagnone di San Vito Lo
Capo

Area talk Piazza Santuario — Ingresso libero fino esaurimento posti

Dalle 19.00 alle 23.00 (*)

“TEMPU RI TAVULATA CU’ PISCATURA”

Degustazione di pesce azzurro a cura dei pescatori di San Vito lo Capo

Il menu prevede: busiate al pesto trapanese, capone fritto, melone giallo, dolce siciliano e un bicchiere
di vino

Tavolata conviviale - Via Venza

22.00

“TEMPU RI SUNARI”

| Season in concerto

Palco Piazza Santuario — Ingresso libero

(*) Il prezzo del biglietto per la degustazione “Tempu ri manciari” € di euro 15,00 ed ¢ possibile
acquistarlo presso la biglietteria in via Savoia, altezza via Venza

Il ticket prevede: busiate al pesto trapanese, capone fritto, melone giallo, dolce siciliano e un bicchiere
di vino

(**) L'ingresso ¢ libero sino ad esaurimento posti.

(***) Il costo dell’escursione in barca € di 35 euro a persona



